Aus dem Suppentopy

Pfannkuchensuppe mit Schnittlauch 6,90
Leberknddelsuppe mit Schnittlauch in der Terrine serviert 8,20
Feurige Ungarische Gulaschsuppe 8,90
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Aus unserver Hausmetsgerei Gut Granerhof

2 Stiick Augustiner WeiBwiirste' mit original Weilwurstsenf 8,20
Portion ofenfrischer Leberks"’ mit Kartoffel-Gurken-Salat 13,90
2 Paar Wiener Wiirstl"’ mit Kartoffelsalat 12,90
1 Paar Regensburger”’ mit Specksauerkraut’ 12,90
2 Paar Schweinswiirstl' mit Specksauerkraut’ 13,90
Kalberne Milzwurst natur gebraten, mit Bratensaft und Kartoffelsalat 15,95
Augustiner Wurstplatte™ mit Regensburger, Wiener-, Schweinswiirstl 20,90

und Fleischpflanzerl auf Sauerkraut und Kartoffelpiree

Brotjeiten

1 Paar Pfefferbeifler mit frischem Kren, Essiggurke und Hausbrot 7,90
Herzhafter “Romadur sauer” 9,90
mariniert mit roten Zwiebeln und Kimmel, dazu Hausbrot und Butter

Gemischter Presssack’’ sauer eingelegt mit Zwiebelringen und Hausbrot 11,00
Original Miinchner Wurstsalat"’ garniert mit roten Zwiebeln, Fassgurke und Hausbrot 14,50
Hausgemachte Bauernsiilze mit Remouladensauce und Rostkartoffeln 14,50
Obatzda nach altem Rezept, Camembert, Frischkdase mit Sahne, Rosenpaprika 14,50
und roten Zwiebeln fein abgeschmeckt, dazu Hausbrot

Schweizer Wurstsalat™’ mit Allgduer Bergkase, Zwiebeln, Essiggurke und Hausbrot 15,50
Gemischter Kaseteller verschiedene bayerische Kasesorten, Hausbrot und Butter 19,80
Miinchner Brotzeitteller mit bayerischen Wurstspezialitaten"’ 19,80

Obatzda, Meerrettich, Hausbrot und Butter

Salate & vegetatische Gerichte

Unsere Salate werden mit hausgemachtem Joghurtdressing angemacht

Bunte Marktsalate mit unserem Hausdressing, HeiRrauchschinken™’, 15,50
Kasestreifen und gekochtem Ei

Mozzarella mit Tomaten und kleiner Salatgarnitur 16,60
Ziegenkase mit Honig und Walniissen gratiniert an bunten Blattsalaten mit Hausdressing 16,90
Leicht gerduchertes Matjesfilet “Hausfrauen Art” 18,90
mit Apfeln, Zwiebeln und Sauerrahm, dazu Salzkartoffeln

Reiberdatschi mit mild gerduchertem Lachs und Schnittlauchsauerrahm 18,80
Bunte Marktsalate in feinem Hausdressing mit gegrillter Hendlbrust 18,80
Bunte Marktsalate mit Garnelen-SpieR vom Grill, Rducherlachs und Reiberdatschi 19,90

Fir Informationen zu den allergenen Inhaltsstoffen sowie den Zusatzstoffen, fragen Sie unser Servicepersonal nach unserer Informationsmappe.
Zusatzstoffe: 1=Phosphathaltig, 2=Coffeinhaltig mit Farbstoff, 3=Nitritpokelsalz, 4=Antioxidationsmittel, 5=Vanillearoma & Farbstoff, 6=Schweinespeck

Wir bitten Sie zu beachten, dass wir auf Grund des erhéhten Umlaufes an Falschgeld keine 200 € und 500 € Scheine annehmen.



Augustiner Schmanter!

Saures Liingerl “Miinchner Art” mit hausgemachtem Semmelknédel 11,50
Rote Riesenbratwurst mit Tagesgemise und Kartoffelpiiree 14,50
Schwibische Metzgermaultaschen'’ mit Speckscheibe und Rostzwiebeln, dazu Kartoffelsalat 14,90
1/2 Augustiner Hendl mit Kartoffel-Gurkensalat 18,50
Ofenfrischer Krusten-Jung-Schweinebraten mit Kartoffelknddel und Speck-Krautsalat™ 18,90
Schweinelendchen gebacken “Wiener Art” mit Zitronenschnitz und Pommes Frites 19,90
1/2 hintere Schweinshaxe vom Grill mit Kartoffelknddel und Speck-Krautsalat™ 23,90
Resches Spanferkel aus Riicken und Keule mit Dunkelbiersauce, 28,90
dazu Kartoffelknédel und Speck-Krautsalat™
1/2 Bauernente vom Grill mit Kartoffelknddel und Blaukraut 30,90
Bratenpfanderl mit Gefllgel, Schweinebraten und Schweinshaxe, 31,50
dazu Kartoffelknédel und Speck-Krautsalat™
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MiletQCngeﬁtalmm aus kontrollierter Herkunft
Tellerfleisch “Miinchner Art” aus der flachen Rinderschulter (zart durchwachsen) 21,50
mit frischem Meerrettich, Wurzelgemise und Kartoffelsalat
Braumeistergulasch vom Weiderind mit Wurzelgemise und Semmelknddel 22,50
Zwiebelrostbraten von der Rinderlende, mit Rostzwiebeln, Rostkartoffeln 33,50
200g Rinderlende aus dem Voralpenland, mit Krauterbutter, Rostkartoffeln 33,90
Bischspesinlititen
Kabeljaufilet gebacken mit Sauce Remoulade und Kartoffelsalat 19,95
Zanderfilet vom Grill mit Butterkartoffeln und Krauterbutter 25,00
Fiir Senioren und Kinder
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Kleine Portionen Beilagensalate
3 Reiberdatschi mit Apfelmus 7,90 Bayerischer Speck-Krautsalat 5,50
1 Paar Wiener Wiirstl mit Pommes Frites 8,90 Original Miinchner Kartoffelsalat 5,50
Kids-Burger mit Bergkdse und Spezialsauce 9,90 Gemischer Beilagensalat 7,90
1/4 Hendl mit Pommes Frites 12,90 Blattsalat und angemachte Rohkostsalate

Kleiner ofenfrischer Schweinebraten mit Knodel® 12,90
Kleines Schweinelendchen gebacken “Wiener Art” 12,90
mit Pommes Frites

1/4 Ente mit Kartoffelknédel’ und Blaukraut 19,90

Von unserem Jucterbicker Unuser Kuchenangebot

Apfelstrudel mit Vanillesauce’ 9,90 “Oma’s” Apfelkuchen / Kasekuchen /
Topfenstrudel mit Vanilleeis’ und Sahne 9,90 Schoko-NuB-Kuchen 5,60
Apfelkiicherl mit Vanilleeis’ und Sahne 13,20 Sachertorte 5,60
Kaiserschmarrn mit Apfelmus 14,90 o -

P Fir kiihle Erfrischungen
% .I gen fragen Sie nach unserer Eiskarte
Holzofenbrot “Scheibe” 1,30 Butterkartoffeln 3,90
Frische Brez’'n 2,40 Pommes Frites 6,50
Butter 2,00 Tagesgemiise 6,50
Kartoffel- oder Semmelknédel 4.90 Specksauerkraut oder Blaukraut 4,90



UNSERE BIERSPEZIALITATEN

AUGUSTINER Edelstoff hell 0,25 |
AUGUSTINER Edelstoff hell 0,51
AUGUSTINER Dunkel 0,51
AUGUSTINER Wei3bier Flasche 0,5 |
AUGUSTINER Pils Flasche 0,33 |
Radler 0,51
AUGUSTINER Alkoholfrei Flasche 0,5 |
Ko6nig Ludwig Alkoholfreies WeiRbier Flasche 0,5 |
ALKOHOLFREIE GETRANKE

Johannisbeernektar 0,21
Orangensaft 0,21
Apfelsaft 0,21
Apfelsaftschorle 0,41
Johannisbeerschorle 0,41
Orangensaftschorle 0,41
Tafelwasser 0,41
Adelholzener naturell ohne Kohlensaure 0,251
Adelholzener classic / naturell 0,751

koffeinhaltige Limonade mit Farbstoff 0,4 |
Cola Mix koffeinhaltige Limonade mit Farbstoff 0,4 |

Zitronenlimonade 0,41
0,41

HEISSE GETRANKE

Haferl Tee 4,50

Espresso 3,20

Tasse Kaffee oder koffeinfreier Kaffee
Tasse Cappuccino

3,50
4,50

Haferl Milchkaffee 4,70
Latte Macchiato 4,90
Haferl HeiRe Schokolade dunkel/weiR 4,90
SPIRITUOSEN

Obstler “eisgekiihlt” 38%vol. 2 cl
Echter Ubersee Rum 40%vol. 2 cl
Linie Aquavit “eisgekiihlt” 41,5%vol. 2 cl
Underberg 44%vol. 2 cl
Wodka Moskovskaya 40%vol. 2 cl
Schnaps der Saison 38%vol. 2 cl
Williams Birne 40%vol. 2 cl
Jagermeister 35%vol. 4 cl
Ramazzotti 30%vol. 4 cl
Remy Martin V.S.O.P. 40%vol. 2 cl
Johnnie Walker Red Label scotch ~ 40%vol. 2 cl

3,10
4,55
4,65
4,75
4,50

4,55

4,55
4,75

3,90
3,90
3,90
4,50
4,95
4,95
4,20
3,30
7,50
4,50
4,50
3,10
4,50

‘g

4,10
3,90
4,50
4,50
4,50
4,50
4,90
4,50
4,50
5,90
4,90

APERITIF und WEINSCHORLE

A. Sprizz

Gin Tonic
mit Aqua Monaco Tonic Water

Weinschorle weil, sauer
weinhaltiges Getrank mit Tafelwasser

Weinschorle weilR, st
weinhaltiges Getrank mit Zitronenlimonade

Weinschorle rot, sauer
weinhaltiges Getrank mit Tafelwasser

Weinschorle rot, sii
weinhaltiges Getrank mit Zitronenlimonade

AUSGEWAHLTE WEINE
OFFENE WEINE

Griiner Veltliner
Blauer Zweigelt

Chardonnay - Riede Olberg
Weingut Schmidt - NiederruRbach - Osterreich

Sauvignon Blanc
Schmidt - Weinviertel - Osterreich

FLASCHENWEINE

Baden
Miiller Thurgau trocken
Weingut Franz Keller, Vogtsburg

Franken
Silvaner Qualitdtswein trocken
Hans Wirsching, Ipfhofen

Wiirzburger Stein (Bocksbeutel) trocken

VdP Erste Lage, Staatlicher Hofkeller Wiirzburg
Rheingau

Riesling QbA feinherb (halbtrocken)
Weingut Kiinstler, Hochheimam Main  Flasche
Italien

Montepulciano D’Abruzzo Flasche
Merlot-Primitivo Flasche
Frankreich

Cotes du Rhone Prestige Blanc A.O.C.
Grand Sud Merlot

SEKT und CHAMPAGNER

Prosecco D.O.C.

SchloR Affaltrach Smaragd Brut  Flasche
Prosecco di Valdobbiadene Flasche

Champagner - Veuve Cliquot
Champagner - Veuve Cliquot

0,21

0,5
0,5
0,51

0,51

0,21
0,21
0,21

0,21

0,751

0,251

0,751

0,751

0,751
0,751

0,251
0,251

0,21

0,751
0,751

Flasche 0,375
Flasche 0,751 105,00

8,90
8,90

7,90

7,90

7,90

7,90

7,50
7,50
8,20

8,20

0,251 und 0,751

34,90

9,90

37,50

34,50

24,90
27,90

9,50
9,50

9,90

24,00
32,50

53,00



