
Wochenschmankerl  

Augustiner Stammhaus 

Fleischpflanzerl mit Kalbfleisch      € 17,90 
Bratensauce und Kartoffel-Gurken-Salat 
Meat balls with veal meat, gravy and potato-cucumber-salad 

 
 

Matjesfilet „Hausfrauen Art“       € 18,90 
mit Äpfeln, Zwiebeln, Sauerrahm und Salzkartoffeln 
Matjes herring fillet „housewife style“  with apples, onions, sour 
cream and boiled potatoes 
 
 

Allgäuer Almteller           € 18,90 
mit hausgemachter Metzgermaultasche,  
Fleischpflanzerl mit Kalbfleisch,  
Rahmschwammerl, Wurzelgemüse und Eierspätzle 
Allgäuer alpine plate with homemade „butcher style“ ravioli,  
meat ball with veal meat, creamed mushrooms and swabian noodles 
 
 

Biergartenpfanderl         € 22,50 
mit zweierlei Bratwurst, Grillfleisch, Fleischpflanzerl 
mit Kalbfleisch, Spezialsauce und Pommes Frites 
Beergarden plate with grilled sausages, grilled pork, meatball with 
veal meat, special sauce and french fries 
 
 

Duett von Ente und Spanferkel      € 29,90 
1/4 resche Ente und gegrillter Spanferkelrücken  
mit Kartoffelknödel und Krautsalat 
Duet from duck and suckling pig, 1/4 duck and grilled loin of  
suckling pig, with potato dumpling and cabbage salad 
 
 

vegetarisch 
Germknödel            €  9,90 

mit Zwetschgenmus gefüllt 
Mohnbrösel und Vanillesauce 
Yeast dumpling filled with plum jam, poppy seeds and vanilla sauce 
 

 

Ofenkartoffel           € 16,90 
mit Ratatouille gefüllt und Mozzarella überbacken 
Baked potato with ratatouille and gratinated with mozzarella cheese  

 
 

Rahmschwammerl in Kräutersahne        € 18,80 
mit Semmelknödel 
Creamed mushrooms in herbal cream with bread dumpling 
 
 

Nachspeise 
 

Zwetschgendatschi - im Weckglas serviert  €  9,90 
mit Zwetsche, Buttercrumble,  
Bayrisch Creme und Schlagobers  
Plum cake—served in a glas  
with plum, butter crumble, bavarian creme and whipped cream 


