
Wochenschmankerl  

Augustiner Stammhaus 

Linseneintopf          €   9,90 
mit Kartoffel-Gemüseeinlage und Wiener Würstl 
Lentils stew with potato-vegetable inlay and wiener sausege 
 

Wolperdinger Nudelpfanderl       € 12,90 
mit Fleischsauce, Gemüse, Pilzen  
und Bergkäse überbacken 
Wolperdinger noodle pan with meat sauce,  
vegetables, mushrooms and grantinated with cheese 
 

Schwäbisches Linsengericht       € 16,90 
mit hausgemachter Metzgermaultasche,  
Fleischpflanzerl mit Kalbfleisch,  
Wiener Würstl  und Eierspätzle 
Swabian lentils with homemade „butcher style“ ravioli,  
meat ball with veal meat, wiener saucsage and swabian noodles 
 

Fleischpflanzerl mit Kalbfleisch      € 17,90 
Bratensauce und Kartoffel-Gurken-Salat 
Meat balls with veal meat, gravy and potato-cucumber-salad 

 
Münchner Sauerbraten          € 21,90 
mit Wurzelgemüse und Semmelknödel 
Munich braised beef with root vegetables and bread dumpling 

 
 

vegetarisch 
Germknödel            €  9,90 

mit Zwetschgenmus gefüllt 

Mohnbrösel und Vanillesauce 
Yeast dumpling filled with plum jam, poppy seeds and vanilla sauce 

 

Rahmschwammerl in Kräutersahne    € 18,80 

mit Semmelknödel 
Creamed mushrooms in herbal cream with bread dumpling 

 

Kaspressknödel          € 19,90 

mit Bergkäse und Rahmwirsing 
Cheese dumpling with mountain cheese and creamed savoy 
 

 

Nachspeise 
 

Bratapfel im Weckglas          €  9,90 
Bayerisch Creme mir Apfelstücken,  
Caramelcreme und Sahnehaube 
Baked apple served in a glas  
Bavarian Cream with apple pieces, caramel cream and whipped cream 


