AQuaustiner Stammbaus

Pochenschmankerl

Wolperdinger Nudelpfanderl €12,90
mit Fleisch-Paprika-Sauce, Erbsen, Champignons

und Bergkdse tiberbacken
Noodle pan with meat-bell peppers-sauce, peas, champignons
and gratinated with mountain cheese

Werdenfelser Hirtenteller
Fleischpflanzerl mit Lammfleisch,

Lammwurst und Kartoffel-Paprika-Gemiise € 17,90
Shepard's plate, meat balls with lamb meat, lamb sausage
and potato-pepper vegetables

Ismaninger Wirsingroulade € 22,90
mit Lammfleisch gefiillt, Speckscheibe,

Rostzwiebeln auf Kartoffelpiiree
Savoy cabbage roulade filled with lamb meat,
with bacon slice, roasted onions and mashed potatoes

Spargelspesialitaten

Spargelcremesuppe € 7,90

mit Spargeleinlage und Sahnehaube
Asparagus cream soup with asparagus insert and cream topping

Frischer Stangenspargel € 24,90

mit Sauce Hollandaise und Petersilienkartoffeln
Fresh asparagus with sauce Hollandaise and parsley potatoes

Erweiterungsmoglichkeiten zum Spargel
Additional to the portion of asparagus

- Schweinelendchen ,,Wiener Art € 8,90
- pork escalope ,Vienna Style”

- gegrillter Garnelenspiefd € 9,20
- grilled shrimp skewer

- roher und gekochter Schinken € 7,30

- raw and boiled ham

begetarisch

Rahmschwammerl in Krdutersahne € 18,80

mit Semmelknodel
Creamed mushrooms in herbal cream with bread dumpling

Pachspeige

Bayerisch Creme - im Weckglas serviert
mit frischen Erdbeeren und Schlagobers € 9,90

Bavarian cream with fresh strawberries and whipped cream




